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ANJOU

« Blanc d’Oeuf »

Récolté manuellement a une maturité avancée, ce blanc sec
vinifié et élevé en cuve béton oeuf, sans sulfites ajoutes. Il
accompagne aussi bien poissons, salades de magret et fro-
mages de chevre.

Température conseillée : 10°C

m Cépage : 100% chenin ® Terroir : altération de schistes vert
B Récolte : manuelle par tris, début de botrytisation

m Vinification : cuve oeuf mElevage : 6 a 12 mois sur lies fines
m Accord : apéritif, dessert fruits rouge

Analyse

H % volume acquis : 12.5 % du volume
H Acidité totale : 4,8 g/

H Dioxyde de soufre total : 15 mg/I




