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matyrité avancée, ce blanc sec ample et
aromatiqye peyt accompagner aysst bien
poissons, salades de magret et fromages

de chévre.
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Terroir Altération de schistes vert

Récolte Manuelle par tris, début de

botrytisation
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| L § .‘. Elevage 6 a 12 mois sur lies fines
\ » Accord poissons, volailles
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* CHATFAU DE PASSAVANT
ANISEE > % Volume acquis 11.5% volume

Acidité Totale 2.57 g/L

SO2 totale 80 mg/L




