
 

 

 Ce vin blanc issu de cépage noir (le 
Grolleau Noir) résulte d’un pressurage 
direct puis d’une vinification en œuf béton. 
Une nouvelle curiosité toute en légèreté 
avec petit perlant. Vin sans sulfite ajouté 
ni filtration. 

% Volume acquis  12% volume  

 Acidité Totale      2.9 g/L 

SO2 totale            <20 mg/L 

 

Cépage   Grolleau Noir  

 Terroir  Altération de schistes vert 

Récolte  Mécanique  

Elevage  7 mois en cuve ovoïde béton 

Accord   apéritif, salades 
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