Chateau de Passavant
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mé'd'b ¢ Cﬁli/e’e de Chenin, vinifiée
d “rb et élevée en cyve béton ovoide dont ln

Sorme assyre yn moyvement continye dy vin

syr ses lies. Cela gffre une palette aromatiqye
intense et dy volyme en boyche. Non filtré, non
sylfité

| = Cépage Chenin
Terroir Altération de schistes vert
Récolte Manuelle
Elevage 6 a 12 cuve béton ovoide

Accord apéritif, salade estivale

% Volume acquis 11.78 % volume
Acidité Totale 2.19 g/L
SO2 totale <10 mg/L




