Chateau de Passavant
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T Cépage 100% Chenin
Terroir Altération de schistes vert

Récolte VManuelle par tris, début de

i botrytisation

: A 4 Elevage 6 a 12 mois en cuve inox, lies fines
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) \ - Accord apéritif, dessert, foie gras, fromages
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TEAUX DU L

®» % Volume acquis 12 % volume
Acidité Totale 2.9g/L
SO2 totale 145 mg/L

Sucre résiduel 72 g/L



