
 

 

 

Vin effervescent produit en méthode 

ancestrale à partir de raisins récoltés à 
maturité. Ce Crémant est frais et 

aromatiquement dense. Il présente un côté 
vineux et une bulle onctueuse dû à son élevage. 

% Volume acquis  13% volume  

 Acidité Totale      3,04 g/L 

SO2 totale            64 mg/L 

 

Cépage    60% Chenin, 20% Chardonnay, 20% 

        Cabernet Franc 

 Terroir   Altération de schistes vert  

Récolte   Manuelle en caisse ajourées 

Elevage   12 mois sur lattes minimum 

Accord    apéritif, dessert, célébrations  
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