
 

 

 

Cette méthode ancestrale brut, issue des 

cépages Cabernet Franc et Grolleau Gris, 
aux arômes délicats de fruits rouges se dégustera 
à l’apéritif et sur des pâtisseries aux framboises, 
fraises ou myrtilles. 

 

% Volume acquis  13 % volume  

 Acidité Totale      3.12 g/L 

SO2 totale            69 mg/L 

 

Cépage          50% Grolleau Noir, 50%               

        Cabernet Franc 

 Terroir           Altération de métagrauwacke  

Récolte           Manuelle, sélective dans caisse ajourée 

Vinification    Méthode ancestrale (sans liqueur) 

Elevage           24 mois sur lattes 

Accord            Apéritif 
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