
 

 

La cuvée les Greffiers récoltée sur les 

coteaux ainsi nommés est vinifiée séparément 
en barrique. Pour l’apéritif, escalope de foie 
gras frais poêlée. 

% Volume acquis  10,5% volume  

Acidité Totale       5 g/L 

SO2 totale            155 mg/L 

Sucre résiduel       111 mg/L 

 

 

Cépage          100% Chenin  

Terroir          Altération de schistes vert 

Récolte         Manuelle par tris successifs,   

      botrytisation à 50% et plus 

Vinification   Fermentation barrique chêne français 

Elevage         12 à 15 mois en barrique chêne                 

               français 

Accord          apéritif, foie gras, fromage bleu 

 


