Chateau de Passavant

VINS DE L OIRE

Jarret de Montchenin
2018

CM/// blane sec de Chenin dans toyte sa complexité

aromatigne. L, Anjou ‘Blanc SJarvet de Wontchenin
est yne cyvée d’exception. La matyrité des rassins
ramassés lige a la vingfication et a ['élevage permet

A obtentiv yn blanc d’yne grande richesse aromatiqye.

> Cépage 100% Chenin
Terroir Altération de schistes Briovériens
Récolte Manuelle par tri

Vinification Fermentation en barrique chéne

francais
Elevage 12 a 15 mois en barrique chéne
francais
Accord Poisson grillé, volaille crémée, morille
% Volume acquis 13% volume
> q

Acidité Totale 2.96 g/L
SO2 totale 68 mg/L



