Chateau de Passavant

VINS DE L OIRE

Anjou Villages
Origine
2022

Cuue’e d'origine, iconiqe powr le Chiteay de

SPassavant. Aromatigyement le vin est marqyé par
le Cabernet Franc, on retroyve sa fraicheyr et son

Jruité (Jraises des bois, mires....). Le Cabernet
Shyvignon apporte de la finesse.

> Cépage 85% Cabernet Franc, 15% Cabernet
Sauvignon
Terroir Altération de schistes verts
Récolte Manuelle et mécanique
Vinification 10 a 15 jours de macération
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| 4 % Volume acquis 13,44% volume

Acidité Totale 2,59 g/L
SO2 totale 65 mg/L



