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Penser Nature
Le Grolleau Noir
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est mis en avant dans cette cyvée. Cline boyche
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Sruitée et légerement acidylée participe a |'éqyilibre

de ce vin.
> Cépage 100% Grolleau Noir
Terroir Sables et graves
Récolte Manuelle
pens&f nature Vinification Macération carbonique, grappe
entiére, sans sulfite ajouté
Elevage En cuve inox, sans sulfite ajouté
Accord Pique-nique, barbecue, volailles

> % Volume acquis 13% volume
Acidité Totale 2,8 g/L
SO2 totale <10 mg/L




