
 

 

Rouge aux arômes intenses de fruits rouges et noirs 

frais. La structure est bien présente, caractéristique 
des Cabernets. La robe est dense et profonde. Sa 
vinification permet cependant de maintenir une certaine 
fraicheur. Vin sans soufre ajouté. 

% Volume acquis  11 % volume  

Acidité Totale      2.33 g/L 

SO2 totale            <20 mg/L 

 

Cépage   100% Cabernet Sauvignon  

 Terroir  Altération de schistes vert 

Récolte  Manuelle 

Vinification 10 jours de macération   

    carbonique 

Elevage  4 à 6 mois en cuve  

Accord   viandes rouges 
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