
 

 

Vin sans sulfite ajouté, Le Grolleau Noir 

présente une aromatique poivrée et fruitée 
caractéristique de ce cépage endémique d’Anjou. 
La faible structure tannique de ce cépage permet à 
ce vin d’être facile, léger et fluide laissant toute sa 
place au fruit. 

% Volume acquis  11% volume  

Acidité Totale       2.63  g/L 

SO2 totale            <20 mg/L 

 

 

Cépage          100% Grolleau Noir 

Terroir          Sables et graves 

Récolte         Manuelle 

Vinification   Macération carbonique, grappe  

      entière, sans sulfite ajouté 

Elevage         En cuve inox, sans sulfite ajouté 

Accord          Pique-nique, barbecue, volailles  
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